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LES SPECIALITES FROMAGERES QUE  NOUS COMMERCIALISONS SONT TOUTES ISSUES DE 

PRODUCTIONS ARTISANALES OU FERMIERES . CERTAINES SONT FABRIQUEES EN HAUTE MONTAGNE 

DANS DES CONDITIONS DIFFICILES CE QUI PERMET DE REFLETER TOUTE LA RICHESSE 

GASTRONOMIQUE DE LA FRANCE , DE L’ITALIE ET DE LA SUISSE.  

TOUS LES FROMAGES  SONT REPRESENTES PAR DES PRODUCTEURS RESPECTUEUX DE LEUR TERROIR  

EN UTILISANT DES METHODES TRADITIONNELLES TOUT EN S’AIDANT DES DERNIERES TECHNOLOGIES 

. 

DEPUIS 20 ANS JE PARCOURS LA FRANCE , LA SUISSE  , le PORTUGAL ET L’ITALIE  A LA RECHERCHE 

DES MEILLEURS PRODUITS . 

TOUS LES FROMAGES SONT AU LAIT CRU ET AMENES A UN STADE D’AFFINAGE PROLONGE AFIN 

D’OPTIMISER LEUR POTENTIEL GUSTATIF .LE SEUL INCONVENIENT EST QUE CES PRODUITS SERONT 

PLUS CHERS QUE DES PRODUCTIONS INDUSTRIELLES MAIS VOUS GARANTIRONT UNE ALIMENTATION 

NATURELLE , EQUILIBREE ET GUSTATIVEMENT IRREPROCHABLE . LES PRODUCTEURS AVEC QUI  NOUS 

TRAVAILLONS SONT DES PERSONNES RESPECTUEUSES DU SAVOIR-FAIRE ANCESTRAL, DE 

L’ENVIRONNEMENT MAIS AUSSI OUVERT AUX TECHNOLOGIES DU FUTUR ET SERONT RAVIS DE VOUS 

FAIRE DECOUVRIR LEURS PRODUITS AUX FACETTES AROMATIQUES DIVERSIFIEES ET JE SERAI FIER 

D’ETRE LEUR AMBASSADEUR. 

 

********************************************************************************** 

 

I WOULD LIKE TO INTRODUCE MY BUSINESS , WHITCH TRADES IN SPECIALITY CHEESES AND WINES . 

THE CHEESES SPECIALITIES WHICH I SELL IN ARE ALL PRODUCED ON THE FARM OR HOME MADE BY 

ARTISANS . SOME ARE MADE IN DIFFICULT CONDITIONS HIGH IN THE MOUNTAINS, WHITCH BRINGS 

OUT OF THE GASTRONOMIC RICHNESS OF FRANCE  SWITZERLAND AND ITALY . 

 

ALL  THE CHEESES ( A.O.P OR NOT ) ARE REPRESENTED BY PRODUCERS WHO RESPECT THEIR LOCAL 

LAND BY USING TRADITIONAL METHODS  WHILST TAKING ADVANTAGE  OF THE LATEST 

TECHNOLOGY . 

FOR TWENTY YEARS I HAVE BEEN TRAVELLING AROUND FRANCE  SWITZERLAND AND ITALY IN 

SEARCH OF BEST PRODUCTS . ALL THE CHEESES ARE MADE FROM RAW MILK AND BROUGHT TO 

PERFECTION IN TASTE AND TEXTURE . THE ONLY SLIGHT DISADVANTAGE IS THAT THESE  CHEESES   
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ARE  INEVETABLY  MORE  EXPENSIVE THAN THEIR INDUSTRIALLY PRODUCED COUNTERPARTS BUT 

THEY GUARANTEE YOU A NATURAL , PERFECTLY BABANCED AND EXCEPTIONALLY WELL FLAVOURED 

PRODUCT . THE PRODUCERS WHICH WHO I WORK WITH ARE PEOPLE  WHO RESPECT THEIR 

ANCESRAL KNOWN-HOW  AND THE ENVIRONMENT BUT WHO  ARE ALSO OPEN TO MODERN 

TECNOLOGY . THEY WOULD BE DELIGHTED FOR YOU TO DISCOVER  THEIR PRODUCTS WITH THEIR 

DIVERSE AROMATIC QUALITIES AND I WOULD BE PROUD TO BE THEIR AMBASSADOR . 

 


